


VORSPEISEN | HORS D‘OEUVRE

Getreidesalat mit Brennnessel aromatisiert, eingelegtem Gemiise
und Niissler

Salade de céréales aromatisée a l'ortie, [égumes marinés

et salade de rampon

Schweizer Wagyu-Tatar-Bruschetta mit Creme fraiche und Salzano‘s
schwarzem Knoblauch
Bruschetta au tartare de wagyu, creme fraiche et ail noir de Salzano

Randencarpaccio mit Ziegenfrischkdase und Brombeersenf
Carpaccio de betterave avec fromage frais de chévre et moutarde
aux mares

Wildpastete mit schwarzer Baumnuss, Traubengel, Bittersalat und
Meerrettich

Paté de gibier avec noix noire, gel de raisin, salade amére et raifort

Tagessuppe
Soupe de jour

Preise in CHF inkl. 81% MwSt / Prix en CHF inclus 8.1% TVA

G,V

G, L 70 g
140 g

L,V

G L

G LV

16.00

27.00

49.00

17.00

24.00

10.50



PASTA

Alle unsere Teigwaren sind mit viel Liebe hausgemacht!
Toutes nos pates sont faites maison!

kleine

Portion
Gnocchi mit Lenker-Bleu-Sauce, Nuss-Crumble und G Lv 2500 3100
Gartenkirsch-Chutney
Gnocchi a la sauce au Lenker Bleu, crumble aux noix
et chutney de cerises du jardin
Maccaroni mit Rehriickenstreifen, Salbeibutter und Kiirbis 6L 34.00 39.00
Macaronis aux lamelles de selle de chevreuil, beurre de sauge
et courge
Patrizio’s Ravioli gefiillt mit Frischkdase und Gemiise
Ravioli ,Patrizio” farcis au fromage frais et légumes G Lv 2500 33.00

Preise in CHF inkl. 81% MwSt / Prix en CHF inclus 81% TVA



HAUPTSPEISEN | PLATS PRINCIPAUX

Gebratene Rehmedaillons mit Spatzli, Preiselbeeren, Rotkraut, Rosenkohl
und Marroni

Médaillons de chevreuil poélés avec spatzli, airelles, chou rouge, choux de
Bruxelles et marrons

Hirschpfeffer mit Spatzli, Preiselbeeren, Rotkraut, Rosenkohl und Marroni
Civet de cerf avec spéatzli, airelles, chou rouge, choux de Bruxelles et
marrons

«Himmel und Erde» - Gebratene Blutwurst mit Kartoffelstampf,
Apfelspalten und Réstzwiebeln

« Ciel et Terre » - Boudin noir poélé avec purée de pommes de terre,
quartiers de pomme et oignons frits

Niedertemperatur-gegarte Pouletbrust Supréme mit Polenta, Mais,
Popcorn und Petersilie

Supréme de poulet cuit a basse température avec polenta, mais,
pop-corn et persil

Vegiteller mit Spatzli, Rotkraut, Rotweinbirne, Rosenkohl, Marroni und
Preiselbeeren

Assiette végétarienne avec spéatzli, chou rouge, poire au vin rouge, choux
de Bruxelles, marrons et airelles

Fang des Tages mit Venere-Risotto, karamellisiertem Fenchel,
Kirschtomaten und Safranschaum

Poisson du jour avec risotto vénéré, fenouil caramélisé, tomates cerises
et mousse au safran

Preise in CHF inkl. 81% MwSt / Prix en CHF inclus 81% TVA




LOWCARB

Genussvoll und leicht!

Low-Carb-Meniis mit viel Eiweiss und den richtigen Fetten.

Die LOGI- Methode ist eine natiirliche, kohlenhydratreduzierte,
gesunde und abwechslungsreiche Erndhrung: Low-Carb at its best!
Savoureux et léger !

Menus low carb riches en protéines et en bonnes graisses.

La méthode LOGI est une alimentation naturelle, pauvre en glucides,
saine et variée : le low carb dans sa meilleure expression !

Rehmedaillons
Médaillons de chevreuil

Niedertemperatur-gegarte Pouletbrust Supréme
Supréme de poulet cuit a basse température

Fang des Tages
Poisson du jour

Serviert mit Tagesgemiise an Krduter-Olivendl oder Saisonsalat
Servis avec légumes du jour a huile d‘olive aux herbes ou salade

Preise in CHF inkl. 81% MwSt / Prix en CHF inclus 81% TVA

56.00

39.00

TP



REHRUCKEN | SELLE DE CHEVREUIL

Plattenservice am Tisch tranchiert - 30 Minuten Zubereitung* (ab 2 Personen)
Servis sur plat et tranchée a table - 30 minutes de préparation** (min. 2 personnes)

*Letzte Bestellung bis 20:30 | **Derniére commande avant 20:30

Rehriicken (200g) mit Spatzli, Rotweinbirne, Preiselbeeren, G L 60.00

Rotkraut, Rosenkohl und Marroni pro Person
par personne

Selle de chevreuil (200 g) avec Spatzli, poire au vin rouge, airelles,
chou rouge, choux de Bruxelles et marrons

Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt / Prix en CHF inclus 8.1% TVA



DESSERT

Mini-Dessert im Glas (Tagesempfehlung) G LV 8.50
Mini-desserts en verre (Suggestion du jour)

Brombeer-Haselnuss-Crumble mit Zitronenthymianglace G LV 18.00
Crumble aux mares et noisettes avec glace au thym citronné

«Coupé Nesselrode» Vermicelle, Meringue, Fior-di-Latte-Glacé und Rahm ¢, L, v 16.50
« Coupé Nesselrode » vermicelles de marrons, meringue, glace Fior di Latte
et creme fouettée

Vermicelle, Meringue und Rahm L 13.50
Vermicelles de marrons, meringue et créme fouettée

Hausgemachte Sorbets und Glace LV 4.90 pro Kugel
Glaces et sorbets faits maison par boule
Kdseauswahl aus der Region mit Niissen und Feigensenf L, V,N 18.00

Sélection de fromages de la région avec noix et de moutarde aux figues

Preise in CHF inkl. 81% MwSt / Prix en CHF inclus 81% TVA




salzano

HOTEL - SPA - RESTAURANT
INTERLAKEN SWITZERLAND

Besten Dank fiir lhren Besuch

Wir winschen |lhnen kulinarische GenUsse die in Erinnerung bleiben.

Teilen Sie doch ein Bild mit Ihrer Meinung auf Facebook oder Instagram.

Wir danken Ihnen fir |hren Besuch und
freuen uns Sie bald wieder zu begrissen.

Herzlich
Ihre Familie Salzano & Team

LEGENDE

Deklaration Herkunft:

Rind | Kalb | Schwein: Schweiz
Geflugel: Schweiz

Fisch: Schweiz

Allergene:

Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien.
V = Vegetarisches Gericht L = Gericht mit Laktose

G = Gericht mit Gluten N = Gericht mit Nissen

Unsere Lieferanten:

Fleisch: Blaue Kuh, Matten

Fisch: Michel Comestibles ,vis-a-vis“ | Verschiedene regionale Fischer

GemuUse: Gourmador ,vis-a-vis“ | Verschiedene Bauern aus der Umgebung

Frichte: Gourmador | Hotelgarten | Ruedi‘s Obstgarten Brienz | Bauern aus der Region
Eier: Daniel Niederhauser

Krauter: Bergwiesen | Hotelgarten | Swiss Alpine Herbs Dérstetten

Kase: Bauern aus der Nachbarschaft | Chéas Fritz, Brienz | H & R, Interlaken

Unsere Partner:
Swiss Alpine Herbs Darstetten
Saline de Bex - Salzbergwerk Bex

Karte:

Rezepte: Jan-Philipp Wesemann | Patrizio Salzano
Layout: Sandro Salzano

Preise: CHF inklusive 8.1% gesetzlicher MwSt.
SALZANO

Hotel - Spa - Restaurant
Seestrasse 108, 3800 Interlaken - Unterseen, Schweiz | www.salzano.ch | +41 (0)33 821 00 70






